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Порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным 

программам среднего профессионального образования, утвержденный приказом 
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1 Общие положения 

 

Программа государственной итоговой аттестации (далее программа ГИА) – является 

частью образовательной программы среднего профессионального образования (программы 

подготовки специалистов среднего звена) (далее - ППССЗ) в соответствии с Федеральным 

государственным образовательным стандартом среднего профессионального образования 

по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, в части 

освоения основных видов деятельности специальности:  
ВД.01 Ведение технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях; 

ВД.02 Организационно-технологическое обеспечение производства пищевых 

добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств на 

автоматизированных технологических линиях 

ВД.03 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья и 

междисциплинарный курс; 

ВД.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения.;  

 

и соответствующих профессиональных компетенций (ПК): 

ПК 1.1. Организовывать и производить приемку сырья. 

ПК 1.2. Контролировать качество поступившего сырья.  

ПК 1.3. Организовывать и осуществлять хранение сырья. 

ПК 1.4. Организовывать и осуществлять подготовку сырья к переработке. 

ПК 2.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при производстве 

хлеба и хлебобулочных изделий. 

ПК 2.2. Организовывать и осуществлять технологический процесс изготовления 

полуфабрикатов при производстве хлеба и хлебобулочных изделий. 

ПК 2.3. Организовывать и осуществлять технологический процесс производства хлеба 

и хлебобулочных изделий. 

ПК 2.4. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования хлебопекарного 

производства. 

ПК 3.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при производстве 

кондитерских изделий. 

ПК 3.2. Организовывать и осуществлять технологический процесс производства 

сахаристых кондитерских изделий. 

ПК 3.3. Организовывать и осуществлять технологический процесс производства 

мучных кондитерских изделий. 

ПК 3.4. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования при 

производстве кондитерских изделий. 

ПК 4.1. Контролировать соблюдение требований к качеству сырья при 

производстве различных видов макаронных изделий. 

ПК 4.2. Организовывать и осуществлять технологический процесс производства 

различных видов макаронных изделий. 

ПК 4.3. Обеспечивать эксплуатацию технологического оборудования при 

производстве различных видов макаронных изделий. 

ПК 5.1. Участвовать в планировании основных показателей производства. 

ПК 5.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 

ПК 5.3. Организовывать работу трудового коллектива. 

ПК 5.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ 

исполнителями. 

ПК 5.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.  

ПК 6.1.1. Обеспечивать и поддерживать условия для размножения и выращивания 

дрожжей. 

ПК 6.1.2. Готовить дрожжевую продукцию различных видов. 



ПК 6.1.3. Производить техническое обслуживание оборудования   дрожжевого цеха. 

Приготовление теста. 

ПК 6.2.1. Подготавливать и дозировать сырье. 

ПК 6.2.2. Приготавливать тесто различными способами согласно производственным 

рецептурам. 

ПК 6.2.3. Определять готовность опары, закваски, теста при замесе и брожении. 

ПК 6.2.4. Обслуживать оборудование для приготовления теста. Разделка теста. 

ПК 6.3.1. Производить деление теста на куски вручную или с помощью 

тестоделительных машин. 

ПК 6.3.2. Производить формование тестовых заготовок вручную или с применением 

формующего оборудования. 

ПК 6.3.3. Производить разделку мучных кондитерских изделий из различных видов 

теста. 

ПК 6.3.4. Разделывать полуфабрикаты из мороженого теста. 

ПК 6.3.5. Производить укладку сформованных полуфабрикатов на листы, платки, в 

формы. 

ПК 6.3.6. Обслуживать оборудование для деления теста и формования тестовых 

заготовок. 

ПК 6.3.7. Обслуживать шкаф окончательной расстойки и регулировать режим 

расстойки полуфабрикатов. 

ПК 6.4.1. Определять готовность полуфабрикатов к выпечке. 

ПК 6.4.2. Контролировать и регулировать режим выпечки хлеба, хлебобулочных и 

бараночных изделий. 

ПК 6.4.3. Отделывать поверхность готовых хлебобулочных изделий. 

ПК 6.4.4. Контролировать и регулировать режим сушки сухарных изделий. 

ПК 6.4.5. Контролировать и регулировать режим приготовления мучных 

кондитерских изделий. 

ПК 6.4.6. Обслуживать печи, духовые шкафы и другое оборудование для выпекания и 

сушки. 

ПК 6.5.1. Производить отбраковку готовой продукции. 

ПК 6.5.2. Производить упаковку и маркировку хлебобулочных изделий. 

ПК 6.5.3. Укладывать изделия в лотки, вагонетки, контейнеры.. 

и соответствующих общих компетенций (ОК): 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 

знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 

поведение на основе традиционных российских духовно- нравственных ценностей, в том 

числе с учетом гармонизаций межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня 

физической подготовленности; 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 



Программа определяет совокупность требований к организации проведению ГИА 

выпускников ГБПОУ «ЧГПГТ им. А.В.Яковлева» по специальности 19.02.11 Технология 

продуктов питания из растительного сырья 

 

2 Цели и задачи ГИА 

 

Целью государственной итоговой аттестации является установление соответствия 

уровня освоенности компетенций, обеспечивающих соответствующую квалификацию и 

уровень образования обучающихся, Федеральному государственному образовательному 

стандарту среднего профессионального образования по специальности 19.02.11 Технология 

продуктов питания из растительного сырья. ГИА призвана способствовать систематизации 

и закреплению знаний и умений обучающегося по специальности при решении конкретных 

профессиональных задач, определять уровень подготовки выпускника к самостоятельной 

работе. 

Задачами государственной итоговой аттестации являются: 

− комплексная оценка уровня подготовки выпускника и определение степени 

сформированности общих и профессиональных компетенций в соответствии с 

требованиями ФГОС СПО; 

− принятие решения о присвоении квалификации по результатам государственной 

итоговой аттестации и выдаче выпускнику документа установленного образца об уровне 

образования и квалификации; 

− выработка рекомендаций и предложений по совершенствованию подготовки 

выпускников по программе подготовки специалистов среднего звена по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

 

3 Формы государственной итоговой аттестации 

 

Государственная итоговая аттестация выпускников техникума, освоивших 

основную образовательную программу среднего профессионального образования по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, проводится 

в форме демонстрационного экзамена; 

 

 

4 Объем времени и сроки на подготовку и проведение государственной 

итоговой аттестации 

 

Объем времени на подготовку и проведение государственной итоговой аттестации 

установлен Федеральным государственным образовательным стандартом по специальности 

среднего профессионального образования 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья  составляет  216 час. 

 

Сроки проведения государственной итоговой аттестации по специальности среднего 

профессионального образования 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья определяются техникумом в соответствии с календарным учебным графиком. 

5  Проведение демонстрационного экзамена 

 

Демонстрационный экзамен направлен на определение уровня освоения 

выпускником материала, предусмотренного образовательной программой, и степени 

сформированности профессиональных умений и навыков путём проведения независимой 

экспертной оценки выполненных выпускником практических заданий в условиях реальных 

или смоделированных производственных процессов. 

Демонстрационный экзамен проводится с использованием единых оценочных 

материалов, включающих в себя конкретные комплекты оценочной документации, 



варианты заданий и критерии оценивания. Комплект оценочной документации включает 

комплекс требований для проведения демонстрационного экзамена, перечень оборудования 

и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания, план застройки 

площадки демонстрационного экзамена, требования к составу экспертных групп, 

инструкции по технике безопасности, а также образцы заданий. Задание 

демонстрационного экзамена включает комплексную практическую задачу, 

моделирующую профессиональную деятельность и выполняемую в режиме реального 

времени 

Демонстрационный экзамен проводится в центре проведения демонстрационного 

экзамена, представляющем площадку, оборудованную и оснащенную в соответствии с 

комплектом оценочной документации. 

Центр проведения экзамена может располагаться на территории ГБПОУ "ЧГПГТ им. 

А.В.Яковлева" по адресу г. Челябинск ул. Пограничная 4, обладающей необходимыми 

ресурсами для организации центра проведения демонстрационного экзамена. 

Выпускники проходят демонстрационный экзамен в центре проведения 

демонстрационного экзамена в составе экзаменационных групп. 

Место расположения центра проведения экзамена, дата и время начала проведения 

демонстрационного экзамена, расписание сдачи экзаменов в составе экзаменационных 

групп, планируемая продолжительность проведения демонстрационного экзамена, 

технические перерывы в проведении демонстрационного экзамена определяются планом 

проведения демонстрационного экзамена, утверждаемым ГЭК совместно с образовательной 

организацией не позднее чем за двадцать календарных дней до даты проведения 

демонстрационного экзамена. Образовательная организация знакомит с планом проведения 

демонстрационного экзамена выпускников, сдающих демонстрационный экзамен и лиц, 

обеспечивающих проведение демонстрационного экзамена в срок не позднее чем за пять 

рабочих дней до даты проведения экзамена. Не позднее чем за один рабочий день до даты 

проведения демонстрационного экзамена главным экспертом проводится проверка 

готовности центра проведения экзамена в присутствии членов экспертной группы, 

выпускников, а также технического эксперта, назначаемого организацией, на территории 

которой расположен центр проведения экзамена, ответственного за соблюдение 

установленных норм и правил охраны труда и техники безопасности. 

Главным экспертом осуществляется осмотр центра проведения экзамена, 

распределение обязанностей между членами экспертной группы по оценке выполнения 

заданий демонстрационного экзамена, а также распределение рабочих мест между 

выпускниками с использованием способа случайной выборки. Результаты распределения 

обязанностей между членами экспертной группы и распределения рабочих мест между 

выпускниками фиксируются главным экспертом в соответствующих протоколах. 

Выпускники знакомятся со своими рабочими местами, под руководством главного 

эксперта также повторно знакомятся с планом проведения демонстрационного экзамена, 

условиями оказания первичной медицинской помощи в центре проведения экзамена. Факт 

ознакомления отражается главным экспертом в протоколе распределения рабочих мест. 

Технический эксперт под подпись знакомит главного эксперта, членов экспертной 

группы, выпускников с требованиями охраны труда и безопасности производства. 

В день проведения демонстрационного экзамена в центре проведения экзамена 

присутствуют: 

– руководитель (уполномоченный представитель) техникума; 

– не менее одного члена ГЭК, не считая членов экспертной группы; 

– члены экспертной группы; 

– главный эксперт; 

– представители организаций-партнеров; 

– выпускники; 

– технический эксперт; 

– тьютор (ассистент), оказывающий необходимую помощь выпускнику из числа лиц 

с ограниченными возможностями здоровья, детей-инвалидов, инвалидов (далее - тьютор 

(ассистент); 

– организаторы, назначенные образовательной организацией из числа 



педагогических работников, оказывающие содействие главному эксперту в обеспечении 

соблюдения всех требований к проведению демонстрационного экзамена. 

В случае отсутствия в день проведения демонстрационного экзамена в центре 

проведения экзамена лиц, указанных выше, решение о проведении демонстрационного 

экзамена принимается главным экспертом, о чём главным экспертом вносится 

соответствующая запись в протокол проведения демонстрационного экзамена. 

Допуск выпускников в центр проведения экзамена осуществляется главным 

экспертом на основании документов, удостоверяющих личность. 

Члены ГЭК, не входящие в состав экспертной группы, наблюдают за ходом 

проведения демонстрационного экзамена и вправе сообщать главному эксперту о 

выявленных фактах нарушения порядка проведения экзамена. 

Члены экспертной группы осуществляют оценку выполнения заданий 

демонстрационного экзамена самостоятельно. 

Допуск выпускников к выполнению заданий осуществляется при условии 

обязательного их ознакомления с требованиями охраны труда и производственной 

безопасности. 

После того, как все выпускники и лица, привлеченные к проведению 

демонстрационного экзамена, займут свои рабочие места в соответствии с требованиями 

охраны труда и производственной безопасности, главный эксперт объявляет о начале 

демонстрационного экзамена. 

Время начала демонстрационного экзамена фиксируется в протоколе проведения 

демонстрационного экзамена, составляемом главным экспертом по каждой 

экзаменационной группе. 

После объявления главным экспертом начала демонстрационного экзамена 

выпускники приступают к выполнению заданий демонстрационного экзамена. 

Демонстрационный экзамен проводится при неукоснительном соблюдении 

выпускниками, лицами, привлеченными к проведению демонстрационного экзамена, 

требований охраны труда и производственной безопасности, а также с соблюдением 

принципов объективности, открытости и равенства выпускников. 

 

6 Порядок подачи и рассмотрении апелляций 

 

6.1. По результатам ГИА выпускник имеет право подать в апелляционную комиссию 

письменную апелляцию о нарушении, по его мнению, Положения и (или) несогласии с 

результатами ГИА (далее - апелляция). 

6.2. Апелляция подается лично выпускником или родителями (законными 

представителями) несовершеннолетнего выпускника в апелляционную комиссию 

техникума. 

Апелляция о нарушении Положения подается непосредственно в день проведения 

ГИА, в том числе до выхода из центра проведения экзамена. 

Апелляция о несогласии с результатами ГИА подается не позднее следующего 

рабочего дня после объявления результатов ГИА. 

6.3. Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех рабочих 

дней с момента ее поступления. 

6.4. Состав апелляционной комиссии утверждается приказом директора техникума 

одновременно с утверждением состава ГЭК. 

Апелляционная комиссия состоит из: 

− председателя апелляционной комиссии,  

− не менее пяти членов апелляционной комиссии 

− секретаря апелляционной комиссии из числа педагогических работников 

техникума , не входящих в данном учебном году в состав ГЭК.  

Председателем апелляционной комиссии может быть назначено лицо из числа 

директора или заместителей директора техникума, осуществляющих образовательную 

деятельность, соответствующую области профессиональной деятельности, к которой 

готовятся выпускники, представителей организаций-партнеров или их объединений, 



включая экспертов, при условии, что направление деятельности данных представителей 

соответствует области профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники, 

при условии, что такое лицо не входит в состав ГЭК. 

6.5. Апелляция рассматривается на заседании апелляционной комиссии с участием не 

менее двух третей ее состава. 

На заседание апелляционной комиссии приглашается председатель соответствующей 

ГЭК, а также главный эксперт при проведении ГИА в форме демонстрационного экзамена. 

При проведении ГИА в форме демонстрационного экзамена по решению председателя 

апелляционной комиссии к участию в заседании комиссии могут быть также привлечены 

члены экспертной группы, технический эксперт. 

По решению председателя апелляционной комиссии заседание апелляционной 

комиссии может пройти с применением средств видео, конференц-связи, а равно 

посредством предоставления письменных пояснений по поставленным апелляционной 

комиссией вопросам. 

Выпускник, подавший апелляцию, имеет право присутствовать при рассмотрении 

апелляции. 

С несовершеннолетним выпускником имеет право присутствовать один из родителей 

(законных представителей). 

Указанные лица должны при себе иметь документы, удостоверяющие личность. 

6.6. Рассмотрение апелляции не является пересдачей ГИА. 

6.7. При рассмотрении апелляции о нарушении Положения апелляционная комиссия 

устанавливает достоверность изложенных в ней сведений и выносит одно из следующих 

решений: 

− об отклонении апелляции, если изложенные в ней сведения о нарушениях 

Положения не подтвердились и (или) не повлияли на результат ГИА; 

− об удовлетворении апелляции, если изложенные в ней сведения о допущенных 

нарушениях Порядка подтвердились и повлияли на результат ГИА. 

В последнем случае результаты проведения ГИА подлежат аннулированию, в связи с 

чем протокол о рассмотрении апелляции не позднее следующего рабочего дня передается в 

ГЭК для реализации решения апелляционной комиссии. Выпускнику предоставляется 

возможность пройти ГИА в дополнительные сроки, установленные в техникуме без 

отчисления такого выпускника из техникума в срок не более четырех месяцев после подачи 

апелляции. 

6.8. В случае рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА, 

полученными при прохождении демонстрационного экзамена, секретарь ГЭК не позднее 

следующего рабочего дня с момента поступления апелляции направляет в апелляционную 

комиссию протокол заседания ГЭК, протокол проведения демонстрационного экзамена, 

письменные ответы выпускника (при их наличии), результаты работ выпускника, 

подавшего апелляцию, видеозаписи хода проведения демонстрационного экзамена (при 

наличии). 

  

6.9. В результате рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА 

апелляционная комиссия принимает решение об отклонении апелляции и сохранении 

результата ГИА либо об удовлетворении апелляции и выставлении иного результата ГИА. 

Решение апелляционной комиссии не позднее следующего рабочего дня передается в ГЭК. 

Решение апелляционной комиссии является основанием для аннулирования ранее 

выставленных результатов ГИА выпускника и выставления новых результатов в 

соответствии с мнением апелляционной комиссии. 

6.10. Решение апелляционной комиссии принимается простым большинством 

голосов. При равном числе голосов голос председательствующего на заседании 

апелляционной комиссии является решающим. 

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего апелляцию 

выпускника в течение трех рабочих дней со дня заседания апелляционной комиссии. 

6.11. Решение апелляционной комиссии является окончательным и пересмотру не 

подлежит. 

6.12. Решение апелляционной комиссии оформляется протоколом, который 



подписывается председателем (заместителем председателя) и секретарем апелляционной 

комиссии и хранится в архиве техникума. 

 

7 Особенности проведения ГИА для выпускников из числа лиц с ограниченными 

возможностями здоровья, детей-инвалидов и инвалидов 

 

7.1. Для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья и 

выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов проводится ГИА с учетом 

особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния 

здоровья таких выпускников (далее - индивидуальные особенности). 

7.2. При проведении ГИА обеспечивается соблюдение следующих общих требований: 

− проведение ГИА для выпускников с ограниченными возможностями здоровья, 

выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов в одной аудитории совместно с 

выпускниками, не имеющими ограниченных возможностей здоровья, если это не создает 

трудностей для выпускников при прохождении ГИА; 

− присутствие в аудитории, центре проведения экзамена тьютора, ассистента, 

оказывающих выпускникам необходимую техническую помощь с учетом их 

индивидуальных особенностей (занять рабочее место, передвигаться, прочитать и 

оформить задание, общаться с членами ГЭК, членами экспертной группы); 

− пользование необходимыми выпускникам техническими средствами при 

прохождении ГИА с учетом их индивидуальных особенностей; 

− обеспечение возможности беспрепятственного доступа выпускников в аудитории, 

туалетные и другие помещения, а также их пребывания в указанных помещениях (наличие 

пандусов, поручней, расширенных дверных проемов, лифтов, при отсутствии лифтов 

аудитория должна располагаться на первом этаже, наличие специальных кресел и других 

приспособлений). 

7.3. Дополнительно при проведении ГИА обеспечивается соблюдение следующих 

требований в зависимости от категорий выпускников с ограниченными возможностями 

здоровья, выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов: 

а) для слепых: 

− задания для выполнения, а также инструкция о порядке ГИА, комплект оценочной 

документации, задания демонстрационного экзамена оформляются рельефно-точечным 

шрифтом по системе Брайля или в виде электронного документа, доступного с помощью 

компьютера со специализированным программным обеспечением для слепых, или 

зачитываются ассистентом; 

− письменные задания выполняются на бумаге рельефно-точечным шрифтом по 

системе Брайля или на компьютере со специализированным программным обеспечением 

для слепых, или надиктовываются ассистенту; 

− выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется 

комплект письменных принадлежностей и бумага для письма рельефно-точечным шрифтом 

Брайля, компьютер со специализированным программным обеспечением для слепых; 

б) для слабовидящих: 

− обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс; 

− выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется 

увеличивающее устройство; 

− задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения 

государственной аттестации оформляются увеличенным шрифтом; 

в) для глухих и слабослышащих, с тяжелыми нарушениями речи: 

− обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного 

пользования, при необходимости предоставляется звукоусиливающая аппаратура 

индивидуального пользования; 

− по их желанию государственный экзамен может проводиться в письменной 

форме; 

г) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата (с тяжелыми нарушениями 



двигательных функций верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей): 

− письменные задания выполняются на компьютере со специализированным 

программным обеспечением или надиктовываются ассистенту; 

− по их желанию государственный экзамен может проводиться в устной форме; 

д) также для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья и 

выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов создаются иные специальные условия 

проведения ГИА в соответствии с рекомендациями психолого-медико-педагогической 

комиссии (далее - ПМПК), справкой, подтверждающей факт установления инвалидности, 

выданной федеральным государственным учреждением медико-социальной экспертизы 

(далее - справка)  

7.4. Выпускники или родители (законные представители) несовершеннолетних 

выпускников не позднее чем за 3 месяца до начала ГИА подают в техникум письменное 

заявление о необходимости создания для них специальных условий при проведении ГИА с 

приложением копии рекомендаций ПМПК, а дети-инвалиды, инвалиды - оригинала или 

заверенной копии справки, а также копии рекомендаций ПМПК при наличии. 



Приложение А (обязательное) Комплект оценочной документации демонстрационного 

экзамена 

 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОГО ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«ИНСТИТУТ РАЗВИТИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ» 

(ФГБОУ ДПО ИРПО) 

 

 

УТВЕРЖДЕНА 

приказом ФГБОУ ДПО ИРПО от 

27.08.2026 № 01-09-285/2026 

 

 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

КОНТРОЛЬНЫХ ИЗМЕРИТЕЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ ДЕМОНСТРАЦИОННОГО 

ЭКЗАМЕНА 

 

Том 1 (инвариантная часть) 

 

Код и наименование профессии 

(специальности)  среднего 
профессионального образования 

19.02.11 Технология продуктов питания 

из растительного сырья 

Наименование квалификации 

(наименование направленности) 
Техник-технолог (Технология хлеба, 

хлебобулочных,  макаронных  и 
кондитерских изделий) 

 

Федеральный государственный 

образовательный стандарт среднего 

профессионального образования по 

профессии  (специальности)  среднего 
профессионального образования 

(ФГОС СПО): 

ФГОС СПО по специальности 19.02.11 

Технология продуктов питания из 

растительного сырья, утвержденный 

приказом Минпросвещения России от 

18.05.2022 № 341 (ред. от 03.07.2024) 

Виды аттестации: Государственная итоговая аттестация 

Промежуточная аттестация 

Уровень демонстрационного экзамена: Базовый 

Профильный (инвариантная часть) 

Шифр КИМ: КИМ 19.02.11-2-2027 
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1. СПИСОК ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ТЕРМИНОВ И 

СОКРАЩЕНИЙ 

 

ГИА - государственная итоговая аттестация 

ДЭ - демонстрационный экзамен 

ДЭ БУ - демонстрационный экзамен базового уровня 

ДЭ ПУ - демонстрационный экзамен профильного уровня 

КИМ - Контрольные измерительные материалы, представляющие собой 

комплексы заданий 

стандартизированной формы 

ОК - общая компетенция 

ПА - промежуточная аттестация 

ПК - профессиональная компетенция 

СПО - среднее профессиональное образование 

ФГОС СПО - федеральный государственный образовательный стандарт 

среднего профессионального образования, на основе   оторого 

разработан контрольный измерительный материал 

ЦПДЭ - центр проведения демонстрационного экзамена 

Участник ДЭ - обучающийся, физическое лицо, осваивающее 

образовательную программу 
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2. СТРУКТУРА СПЕЦИФИКАЦИИ КИМ (ИНВАРИАНТНАЯ ЧАСТЬ) 

Спецификация КИМ (инвариантная часть) включает: 

1. Комплекс основных характеристик для проведения демонстрационного 

экзамена; 

2. Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств 

обучения и воспитания; 

3. Инструкции по технике безопасности; 

4. Условия привлечения экспертов; 

5. Образцы заданий; 

6. Примерный план застройки площадки ДЭ. 
 

3. СПЕЦИФИКАЦИЯ КИМ 

3.1 Комплекс основных характеристик для проведения ДЭ 
 

Применимость спецификации КИМ. Настоящая спецификация КИМ 

предназначена для организации и проведения ДЭ (уровней ДЭ) в рамках видов аттестаций 

по образовательным программам СПО, указанным в таблице № 1. 

Таблица № 1 

Вид аттестации Уровень ДЭ 

ПА - 

ГИА Базовый уровень 

Профильный уровень (инвариантная часть) 

 

КИМ в части ПА, ГИА (ДЭ БУ) разработан на основе требований к результатам 

освоения образовательной программы СПО, установленных в соответствии с ФГОС СПО 

и примерных образовательных программ. 

КИМ в части ГИА (ДЭ ПУ) включает в себя инвариантную и вариативную части. 

КИМ в части ГИА (ДЭ БУ) является инвариантной частью КИМ для проведения ГИА (ДЭ 

ПУ). 

Содержание вариативной части КИМ определяет образовательная организация 

самостоятельно в соответствии с образовательной программой СПО и формируется с 

учетом квалификационных требований, заявленных работодателем (работодателями) в 

рамках применения профессионалитета. 

Общие организационные требования: 

1. ДЭ направлен на определение уровня освоения выпускником материала, 

предусмотренного образовательной программой, и степени сформированности 

профессиональных умений и навыков путем проведения независимой экспертной оценки 

выполненных выпускником практических заданий в условиях реальных или 

смоделированных производственных процессов. 

2. ДЭ в рамках ГИА проводится с использованием КИМ, представляющих собой 

комплексы заданий стандартизированной формы, и критериев их оценивания. 

3. КИМ, критерии оценивания доводятся оператором до члена государственной 

экзаменационной комиссии, присутствующего на демонстрационном экзамене, за один 

рабочий день до дня проведения демонстрационного экзамена. 

4. Образовательная организация обеспечивает необходимые технические условия 

для обеспечения КИМ, критериями оценивания во время демонстрационного экзамена 

выпускников, членов государственной экзаменационной комиссии, администратора 

центра проведения экзамена, экспертов. 

5. ДЭ проводится в ЦПДЭ, представляющем собой площадку, оборудованную и 

оснащенную в соответствии со спецификацией КИМ. 

6. ЦПДЭ может располагаться на территории образовательной организации, а при 



4 
 

сетевой форме реализации образовательных программ — также на территории иной 

организации, обладающей необходимыми ресурсами для организации ЦПДЭ. 

7. Обучающиеся проходят ДЭ в ЦПДЭ в составе экзаменационных групп. 

8. Образовательная организация знакомит с планом проведения 

демонстрационного экзамена выпускников, сдающих демонстрационный экзамен и лиц, 

обеспечивающих проведение демонстрационного экзамена в срок не позднее чем за пять 

рабочих дней до даты проведения экзамена. 

9. Количество, общая площадь и состояние помещений, предоставляемых для 

проведения ДЭ, должны обеспечивать проведение ДЭ в соответствии со спецификацией 

КИМ. 

10. Не позднее чем за один рабочий день до даты проведения ДЭ администратором 

центра проведения экзамена проводится проверка готовности ЦПДЭ в присутствии 

членов экспертной группы, выпускников, а также технического эксперта, назначаемого 

организацией, на территории которой расположен центр проведения экзамена, 

ответственного за соблюдение установленных норм и правил охраны труда и техники 

безопасности. 

11. Администратором центра проведения экзамена осуществляется осмотр центра 

проведения экзамена, распределение обязанностей между членами экспертной группы по 

оценке выполнения КИМ, а также распределение рабочих мест между выпускниками с 

использованием способа случайной выборки. Результаты распределения обязанностей 

между членами экспертной группы и распределения рабочих мест между выпускниками 

фиксируются администратором центра проведения экзамена в протоколах. 

12. Выпускники знакомятся со своими рабочими местами, под руководством 

администратора центра проведения экзамена также повторно знакомятся с планом 

проведения демонстрационного экзамена, условиями оказания первичной медицинской 

помощи в центре проведения экзамена. Факт ознакомления отражается администратором 

центра проведения экзамена в протоколе распределения рабочих мест. 

13. Допуск выпускников в центр проведения экзамена осуществляется 

администратором центра проведения экзамена на основании документов, 

удостоверяющих личность. 

14. Образовательная организация обязана не позднее чем за один рабочий день до 

дня проведения ДЭ уведомить администратора центра проведения экзамена об участии в 

проведении ДЭ тьютора (ассистента). 

15. Для выполнения заданий КИМ не предусматривается наличие (присутствие) 

добровольцев (волонтеров). 

Требование к продолжительности ДЭ. Продолжительность ДЭ 

зависит от вида аттестации, уровня ДЭ (таблица № 2). 

Таблица № 2 

 

Вид 

аттестации 

 

Уровень ДЭ 

Составная часть 

КИМ 

(инвариантная/ 

вариативная) 

 

Продолжительность 

ДЭ1 

ПА - Инвариантная часть 1 ч. 30 мин. 

ГИА базовый Инвариантная часть 3 ч. 00 мин. 

ГИА профильный 

Совокупность 

инвариантной и 
вариативной частей 

4 ч. 00 мин.2 

 

1 Максимальная продолжительность демонстрационного экзамена. 
2 Время является рекомендованным. Образовательные организации на свое усмотрение 

при наличии мотивированного обоснования могут увеличить время, рекомендованное на 

выполнение вариативной части профильного уровня. 
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Требования к оцениванию. Распределение значений максимальных баллов 

(таблица № 5) зависит от вида аттестации, уровня ДЭ, составной части КИМ. 

Таблица № 5 
 

Вид 

аттестации 
Уровень ДЭ 

Составная часть КИМ 

(Совокупность инвариантной 

и вариативной частей) 

Максимальный 

балл 

ПА ДЭ 
Инвариантная часть 

25 из 25 

ГИА ДЭ БУ 75 из 75 

ГИА ДЭ ПУ Вариативная часть 25 из 25 

ГИА ДЭ ПУ 
Совокупность инвариантной и 

вариативной частей 
100 из 100 

 

Распределение баллов по критериям оценивания для ДЭ БУ в рамках ГИА 

представлено в таблице № 7. 

  

Таблица № 7 
 

№ 

п/п 
Вид деятельности Критерий оценивания7 Баллы 

1 Лабораторный контроль 

качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в 

процессе производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Проведение организационно-

технических мероприятий для 

обеспечения лабораторного 

контроля качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного 

сырья 

 

 

 

12,00 

Проведение лабораторных 

исследований качества и 

безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного 
сырья 

 

 

13,00 

2 Организационно-

технологическое 

обеспечение производства 

хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских 

изделий на 

автоматизированных 

технологических линиях (по 

выбору) 

Осуществление технологического 

обеспечения производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 

 

42,00 

Выбор способов решения задач 

профессиональной деятельности 

применительно к различным 

контекстам 

 

8,00 

ИТОГО 75,00 

 
Распределение баллов по критериям оценивания для ДЭ ПУ в рамках ГИА 

представлено в таблице № 8. 

Таблица № 8 
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№ 

п/п 

Вид деятельности /Вид 

профессиональной 
деятельности 

Критерий оценивания8 Баллы 

1 Лабораторный контроль 

качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в 

процессе производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Проведение организационно-

технических мероприятий для 

обеспечения  лабораторного 

контроля качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного 
сырья 

 

 

 

12,00 

 

7 Формулировка критерия оценивания совпадает с наименованием ПК, ОК и начинается с отглагольного 

существительного. 
8 Формулировка критерия оценивания совпадает с наименованием ПК, ОК и начинается с отглагольного 

существительного. 
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  Проведение  лабораторных 

исследований качества  и 

безопасности   сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного 

сырья 

 

 

 

13,00 

2 Организационно-

технологическое 

обеспечение производства 

хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских 

изделий  на 

автоматизированных 

технологических линиях (по 

выбору) 

Осуществление технологического 

обеспечения производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 

 

42,00 

Выбор способов решения задач 

профессиональной деятельности 

применительно к различным 

контекстам 

 

8,00 

ИТОГО (инвариантная часть) 75,00 

ВСЕГО (вариативная часть)  25,00 

ИТОГО 
(совокупность инвариантной и вариативной частей) 

100,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9  
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3.2 Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания 

 

 

Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания в зависимости от вида аттестации, 

уровня ДЭ представлен в таблице № 9. 

Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания может быть дополнен 

образовательной организацией с целью создания необходимых условий для участия в ДЭ обучающихся из числа лиц с ограниченными 

возможностями здоровья и обучающихся из числа детей-инвалидов и инвалидов. 

Таблица № 9 
 

1. Зоны площадки 

Наименование зоны площадки Код зоны площадки 

Рабочее место участника А 

Общая зона Б 

Рабочее место экспертов / Администратора центра проведения экзамена В 

2. Инфраструктура рабочего места участника ДЭ 

 

 

№ 

 

 

Наименование 

 

Минимальные (рамочные) технические 

характеристики 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На 1 раб. 

место/На 1 

участника) 

 

Количество 
Едини 

ца 

измере 

ния ПА 
ГИА ДЭ 

БУ 

Перечень оборудования 

1. 
Эксикатор с кальцием 

хлористым 

На усмотрение образовательной 

организации 
26.51.53 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

2. Часы 
На усмотрение образовательной 

организации 
26.51 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

3. Стол 
На усмотрение образовательной 

организации 
31.01.12 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 
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4. Стул 
На усмотрение образовательной 

организации 
31.01.12 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

5. 

Персональный 

компьютер в сборе / 

ноутбук / моноблок 

На усмотрение образовательной 

организации 
26.20.13 

На 1 раб. 

место 
- 1 шт 

6. Стол лабораторный 
На усмотрение образовательной 

организации 
31.09 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

Перечень инструментов 

1. Совок для проб 
На усмотрение образовательной 

организации 
26.51.12 

На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

2. 
Колба коническая 

типа Кн 
Вместимость 100 см3 23.19.23 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

3. 
Колба коническая 

типа Кн 
Вместимость 250 см3 23.19.23 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

4. Капельница Вместимость 25 см3 23.19.23 
На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

5. Капельница Вместимость 50 см3 23.19.23 
На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

6. Бюретка 
На усмотрение образовательной 

организации 
23.19.23 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

7. Пипетка 2-го класса точности, вместимость 2 см3 23.19.23 
На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

8. Стакан химический Объем: 250 см3 23.13.12 
На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

9. Шпатель 
На усмотрение образовательной 

организации 
32.50.13 

На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

10. 
Совок для сыпучих 

продуктов 

На усмотрение образовательной 

организации 
22.29.23 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

11. Контейнер с крышкой Материал пластик пищевой, объем 2 литра 29.20.21 
На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

12. Штатив для бюретки 
На усмотрение образовательной 

организации 

26.51.53.19 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 
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13. Калькулятор 
На усмотрение образовательной 

организации 

28.23.12.11 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

14. Спринцовка 
На усмотрение образовательной 

организации 

32.50.13.19 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

15. Цилиндр мерный Материал стекло, объем - 500 мл 
23.19.23.11 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

16. Воронка 
На усмотрение образовательной 

организации 

23.19.23.11 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

17. Ступка и пестик 
На усмотрение образовательной 

организации 

23.44.11.11 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

18. Бутыль для воды 
На усмотрение образовательной 

организации 

22.22.14.19 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

19. 
Бутыль для хранения 

щелочи 

На усмотрение образовательной 

организации 

22.22.14.19 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

20. Колба коническая Кн 100 см3 23.13.12 
На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

21. Колба коническая типа Кн 250 см3 23.13.12 
На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

22. 
Стакан химический 

стеклянный 
100см3 23.13.12 

На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

23. Стеклянная палочка 
На усмотрение образовательной 

организации 
23.13.12 

На 1 раб. 

место 
2 2 шт 

24. Тигельные щипцы 
На усмотрение образовательной 

организации 

26.51.12.19 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

25. Термометр 
На усмотрение образовательной 

организации 

26.51.51.11 
0 

На 1 раб. 

место 
1 1 шт 

Перечень расходных материалов 

1. 
Мука пшеничная в 

упаковке с этикеткой 
Высший сорт 10.61.32 

На 1 
участника 

1 1 кг 

2. 
Мука пшеничная в 

упаковке с этикеткой 
Первый сорт 10.61.32 

На 1 
участника 

1 1 кг 

3. Гидроокись натрия Раствор концентрацией 0,1 моль/дм3 20.59.52 
На 1 
участника 

50 50 мл 
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4. Фенолфталеин 1%-ный спиртовой раствор 20.59.52 
На 1 
участника 

10 10 мл 

5. 
Вода 
дистиллированная 

На усмотрение 

организации 

образовательной 
20.13.52 

На 1 
участника 

700 700 мл 

6. Бумага Офисная, формат А4, белая 17.12.14 
На 1 
участника 

5 10 лист 

7. Ручка 
На усмотрение 

организации 

образовательной 
32.99.12 

На 1 
участника 

1 1 шт 

8. 
Дрожжи 
прессованные 

На усмотрение 

организации 

образовательной 
10.89.13 

На 1 
участника 

0.05 0.05 кг 

9. Дрожжи сухие 
На усмотрение 

организации 

образовательной 
10.89.13 

На 1 
участника 

0.05 0.05 кг 

10. Соль пищевая 
На усмотрение 

организации 

образовательной 
08.93.10 

На 1 
участника 

0.1 0.1 кг 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - - 

3. Инфраструктура общего (коллективного) пользования участниками ДЭ 

 

 

 

№ 

 

 

 

Наименование 

 

 

Минимальные (рамочные) 

технические характеристики 

 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На кол-во 

участников 

/На кол-во 

раб. мест/ 

На всю 
площадку) 

 

 

Количество 

мест/ 

участников 

Количество 

 

Едини 

ца 

измере 

ния 

 

 

ПА 

 

 

ГИА ДЭ 

БУ 

Перечень оборудования 

1. Стол лабораторный 
На усмотрение 
образовательной организации 

31.09.1 
На кол-во 

раб. мест 
2 1 1 шт 
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2. 

 

 

Прибор для 

определения 

влажности муки /шкаф 

сушильный 

Нагревание сушильной 

камеры до 150С, с 

терморегулятором, 

обеспечивающим создание и 

поддержание температуры 

высушивания в рабочей зоне 

130-140С, с погрешностью +/-

2С 

 

 

 

28.99.31 

 

 

 

На кол-во 

раб. мест 

 

 

 

3 

 

 

 

1 

 

 

 

1 

 

 

 

шт 

3. 
Весы лабораторные 

общего назначения 

Допустимая погрешность 

взвешивания ± 0,01 г 
28.29.31 

На кол-во 

раб. мест 
3 1 1 шт 

4. Ареометр 
Диапазон измерения массовой 

доли соли от 0 до 9% 
26.51.5 

На кол-во 

раб. мест 
3 1 1 шт 

5. Ареометр 
Диапазон измерения массовой 

доли соли от 9 до 18% 
26.51.5 

На кол-во 

раб. мест 
3 1 1 шт 

6. Ареометр 
Диапазон измерения массовой 

доли соли от 18 до 26% 
26.51.5 

На кол-во 

раб. мест 
3 1 1 шт 

7. Мусорная корзина 
На усмотрение 
образовательной организации 

22.23.13.11 
0 

На всю 

площадку 
- 1 1 шт 

8. Стол с моечной ванной 

Габаритные размеры: не менее 

1000х600х850 мм. Материал 

каркаса: нержавеющая сталь 

27.51.21 
На всю 

площадку 
- 2 2 шт 

9. 

Смеситель для 

холодной и горячей 

воды 

На усмотрение 

образовательной организации 
28.14.11 

На всю 

площадку 
- 1 1 шт 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Бумажные полотенца 
На усмотрение 
образовательной организации 

17.22.11.13 
0 

На всю 

площадку 
- 1 1 рул 

2. 
Губка для мытья 

посуды 

На усмотрение 
образовательной организации 

13.92.24.19 
0 

На всю 

площадку 
- 5 5 шт 

3. 
Ершик для мытья 

посуды 

На усмотрение 
образовательной организации 

32.91.19.13 
0 

На всю 

площадку 
- 5 5 шт 
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4. 
Контейнер 

одноразовый 
Объем: 200 мл 22.22.13 

На всю 

площадку 
- 30 30 шт 

5. Мешки для мусора 
На усмотрение 
образовательной организации 

22.22.12.19 
0 

На всю 

площадку 
- 20 20 шт 

6. Стаканы одноразовые 
На усмотрение 
образовательной организации 

22.29.23.11 
0 

На всю 

площадку 
- 100 100 шт 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

 

 

 

1. 

 

 

 

Аптечка 

Оснащение не менее, чем по 

приказу Минздрава РФ от 24 

мая 2024 г. № 262н «Об 

утверждении требований к 

комплектации аптечки для 

оказания работниками первой 

помощи   пострадавшим   с 

применением медицинских 

изделий» 

 

 

 

21.20.24 

 

 

 

На всю 

площадку 

 

 

 

- 

 

 

 

1 

 

 

 

1 

 

 

 

шт 

 

 

 

 

2. 

 

 

 

 

Огнетушитель 

Требования не менее, чем по 

приказу Федерального 

агентства по техническому 

регулированию и метрологии 

от 24 августа 2021 г. № 794-ст, 

в части ГОСТ Р 51057 Техника 

пожарная.    Огнетушители 
переносные. Общие 

технические требования 

 

 

 

 

28.29.22 

 

 

 

На всю 

площадку 

 

 

 

 

- 

 

 

 

 

1 

 

 

 

 

1 

 

 

 

 

шт 

4. Инфраструктура рабочего места администратора центра проведения экзамена 

 

№ 

 

Наименование 
Минимальные (рамочные) технические 

характеристики 

 

ОКПД-2 

Количество Едини 

ца 

измере 

ния 
ПА 

ГИА ДЭ 

БУ 

Перечень оборудования 

1. Стол 
На усмотрение образовательной 

организации 
31.01.12 1 1 шт 
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2. Стул 
На усмотрение 

организации 

образовательной 
31.01.12 1 1 шт 

3. 

Персональный 

компьютер в сборе / 

ноутбук / моноблок 

На усмотрение 

организации 

образовательной 
26.20.13 1 1 шт 

4. 
Многофункционально 

е устройство / принтер 

На усмотрение 

организации 

образовательной 
28.23.23 1 1 шт 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Бумага Офисная, формат А4, белая, (пачка 500 л.) 17.12.14 1 1 пач 

2. Ручка 
На усмотрение 

организации 

образовательной 
32.99.12 1 1 шт 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - 

5. Инфраструктура рабочего места экспертной группы 

 

 

 

№ 

 

 

 

Наименование 

 

 

 

Минимальные (рамочные) 

технические характеристики 

 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На 1 

эксперта/ 

На кол-во 

экспертов/ 

На всех 
экспертов) 

 

 

 

Количество 

экспертов 

 

Количество 

 

 

Едини 

ца 

измере 

ния 
 

ПА 

 

ГИА ДЭ 

БУ 

Перечень оборудования 

1. Стул 
На усмотрение 
образовательной организации 

31.01.11 
На 1 
эксперта 

- 1 1 шт 

2. Стол 
На усмотрение 
образовательной организации 

31.01.12 
На кол-во 

экспертов 
2 1 1 шт 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - - - 
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Перечень расходных материалов 

1. Бумага Офисная, формат А4, белая 17.12.14 
На всех 

экспертов 
- 50 50 лист 

2. Ручка 
На усмотрение 
образовательной организации 

32.99.12 
На 1 
эксперта 

- 1 1 шт 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - - - 

6. Дополнительные технические характеристики и описание площадки 

6.1. Дополнительная инфраструктура для подготовки рабочего места участника 

 

 

№ 

 

 

Наименование 

 

Минимальные (рамочные) 

технические характеристики 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На 1 раб. 

место/На 1 

участника) 

 

 

Количество 

 

Количество 
Едини 

ца 

измере 

ния ПА 
ГИА ДЭ 

БУ 

Перечень оборудования 

1. Не требуется - - - - - - - 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Не требуется - - - - - - - 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - - - 

6.2 Дополнительные технические требования к площадке 

№ Наименование Минимальные (рамочные) технические характеристики 
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3.3 Инструкция по технике безопасности 

 

1. Общие требования по технике безопасности. 

Настоящая инструкция разработана в соответствии с требованиями действующих санитарно-

эпидемиологических правил и нормативов СанПиН, регламентирующих условия труда, и правил по 

охране труда при выполнении соответствующих видов работ. 

- Используйте средства индивидуальной защиты (СИЗ): спецодежду, спецобувь, средства 

защиты рук и глаз. 

- Ознакомьтесь с инструкциями по охране труда для данного вида работ. 

- Пройдите инструктаж по охране труда перед началом работы. 

2. Требования по технике безопасности перед началом работы. 

- Проверьте исправность оборудования и инструментов. 

- Наденьте необходимые средства индивидуальной защиты. 

- Убедитесь в наличии и исправности первичных средств пожаротушения. 

- Организуйте рабочее место в соответствии с требованиями безопасности. 

3. Требования по технике безопасности во время работы. 

- Работайте только в исправной спецодежде и спецобуви. 

- Соблюдайте правила эксплуатации оборудования. 

- Не допускайте посторонних лиц на рабочее место. 

- Немедленно прекращайте работу при обнаружении неисправностей оборудования или при 

угрозе безопасности. 

- Поддерживайте порядок на рабочем месте, убирайте рабочее место после завершения 

операций. 

4. Требования по технике безопасности в аварийных ситуациях. 

- При возникновении аварийной ситуации (пожар, неисправность оборудования) немедленно 

прекратите работу. 

- Сообщите о происшествии ответственному лицу. 

- Примите меры по эвакуации согласно плану. 

- Используйте первичные средства пожаротушения. 

5. Требования по технике безопасности по окончании работы. 

- Отключите оборудование от источников питания. 

- Уберите рабочее место от производственных отходов и загрязнений. 

- Снимите и уложите спецодежду и спецобувь в отведённое место. 

- Пройдите проверку СИЗ и сдайте их на хранение. 

- Проинформируйте ответственное лицо о выявленных неисправностях оборудования и 

нарушениях. 

Организационные требования: 

1. Технический   эксперт   вносит   необходимые   дополнения в инструкцию 

по технике безопасности (далее – Инструкция) с учетом особенностей ЦПДЭ. Дополнения 

необходимо оформить не позднее подготовительного дня перед началом экзамена. Инструкция 

должна включать следующие аспекты: 

- специфические операции и виды работ, выполняемые на конкретном оборудовании, с 

указанием его марок; 

- особенности расположения эвакуационных выходов; 

- расположение санитарных комнат; 

- иные важные моменты, которые не были включены в данную инструкцию. 

2. Технический эксперт под подпись знакомит администратора центра проведения 

экзамена, экспертную группу, обучающихся с требованиями охраны труда и безопасности 

производства. 

3. Все участники ДЭ должны соблюдать установленные требования по охране труда и 

производственной безопасности, выполнять указания технического эксперта по соблюдению 

указанных требований. 
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3.4 Условия привлечения экспертов 

 

Количественный состав экспертной группы определяется образовательной организацией, 

исходя из числа сдающих одновременно ДЭ обучающихся. Один эксперт должен иметь возможность 

оценить результаты выполнения обучающимися задания в полной мере согласно критериям 

оценивания. 

Количество экспертов ДЭ вне зависимости от вида аттестации, уровня ДЭ представлено в 

таблице № 10. 

Таблица № 10 
 

Кол-во рабочих мест 

в ЦПДЭ 

Минимальное количество 

экспертов10 

Рекомендуемое количество 

экспертов11 

1 2 2 

2 2 2 

3 2 3 

4 2 3 

5 2 3 

6 2 3 

7 2 3 

8 2 3 

9 2 3 

10 2 3 

11 2 3 

12 2 3 

13 2 3 

14 2 3 

15 2 3 

16 2 3 

17 2 3 

18 2 3 

19 2 3 

20 2 3 

21 2 3 

22 2 3 

23 2 3 

24 2 3 

25 2 3 
 

 

 

10 количество экспертов, без которого невозможно запустить проведение ДЭ 
11 количество экспертов для комфортной работы в ЦПДЭ, с учетом понимания их задач 

 

Увеличение числа рекомендуемых экспертов обусловлено: 

- соблюдение техники безопасности; 

- обеспечение скорости проведения оценки выполненных работ. 
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Образец задания для ГИА ДЭ БУ 

Задание 1. Выполнение лабораторного контроля полуфабрикатов 

 

Проведите следующие лабораторные анализы полуфабрикатов для 

производства хлебобулочных изделий: 

- влажность и кислотность для теста и опары 

- концентрация раствора 

Оформите отчет, сделайте вывод по дальнейшей работе с полуфабрикатом 

 

Необходимые приложения: 

Прил_1_ОЗ_КИМ_19.02.11-2-2027.docx 

 

Инструкции для технического эксперта: В соответствии с заданием необходимо 

приготовить дрожжевое тесто (для хлеба, булочек, пирожков, пиццы и т. д.). Важно строго 

соблюдать ограничение по времени: общая продолжительность выдержки заготовки с 

момента окончания замеса не должна превышать 5 часов 

 

Задание 2. Расчет производственной рецептуры и часовой производительности печи 

 

Произведите расчет производственной рецептуры для хлебобулочного изделия на 

основе унифицированной рецептуры и часовой производительности печи. 

 

Необходимые приложения: отсутствуют. 

 

Задание 3. Поиск ошибки в аппаратурно-технологической схеме, выявление точек для 

технологического контроля 

1. Изучите представленную аппаратурно-технологическую схему производс тва 

хлебобулочного или кондитерского изделия (схема прилагается). 

2. На схеме: 

• обозначьте условными обозначениями технологические точки контроля 

качества - места, где необходимо проводить измерения и проверки параметров 

сырья, полуфабрикатов или готовой продукции; 

• для каждой обозначенной точки укажите, какой параметр контролируется 

(например: влажность сырья, кислотность полуфабриката, температура 

выпечки, концентрация раствора, массовая доля сухих веществ и т. д.); 

• составьте экспликацию оборудования. 

3. Проанализируйте последовательность технологических операций на схеме. Найдите 

одну ошибку в технологическом процессе (нарушение последовательности этапов, 

отсутствие необходимого контроля, некорректное оборудование и т. п.). 

4. В письменном отчёте: 

• представьте схему с нанесёнными условными обозначениями точек контроля; 
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• опишите выявленную ошибку в технологическом процессе (при 

необходимости предложите конкретное исправление ошибки и кратко 

обоснуйте) 

 

Необходимые приложения: 

Прил_2_ОЗ_КИМ_19.02.11-2-2027.png 
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3.5 Примерный план застройки площадки ДЭ 
 

 

Примерный план застройки площадки ДЭ, проводимого в рамках ПА, представлен на рисунке 1 
 

Рисунок 1 

ЦПДЭ при создании плана застройки ориентируется на примерный план застройки площадки и определяет 

размер рабочих мест, расстояния между ними, исходя из особенностей помещений, габаритов оборудования, 

специфики заданий и соблюдения норм СанПиН. 
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Примерный план застройки площадки ДЭ, проводимого в рамках ГИА БУ, представлен на рисунке 2 
 

Рисунок 2 

ЦПДЭ при создании плана застройки ориентируется на примерный план застройки площадки и определяет размер 

рабочих мест, расстояния между ними, исходя из особенностей помещений, габаритов оборудования, специфики заданий 

и соблюдения норм СанПиН. 
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Приложение 1 к спецификации КИМ 

Тома 1 (инвариантная часть) 

 
ФОРМА СПЕЦИФИКАЦИИ КИМ ДЭ ТОМ 2 (ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ) 

 

 

СОГЛАСОВАНА 

 
 / ФИО 

« »  202_ г. 

МП 

УТВЕРЖДЕНА 

 
 / ФИО 

« »  202_ г. 

МП 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

КОНТРОЛЬНЫХ ИЗМЕРИТЕЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ 

ДЕМОНСТРАЦИОННОГО ЭКЗАМЕНА 

 

Том 2 

(вариативная часть) 

 

Код и наименование профессии 

(специальности) среднего 

профессионального образования 

ХХ.01(02).ХХ Наименование 

профессии (специальности) 

Наименование квалификации 

(наименование направленности) 
Наименование(-я) квалификации(-й) 

(наименование направленности) 
 

Федеральный государственный 

образовательный стандарт среднего 

профессионального образования по 

профессии (специальности) среднего 

профессионального  образования 

(ФГОС СПО): 

ФГОС СПО по <профессии 

(специальности)>  ХХ.<01(02)>.ХХ 

<наименование профессии 

(специальности)>, утвержденный 

приказом <Минобрнауки России 

(Минпросвещения России)> от 

ХХ.ХХ.ХХХХ   №   (ред.   от 
ХХ.ХХ.ХХХХ) 

Виды аттестации: Государственная итоговая аттестация 

Уровень демонстрационного экзамена: Профильный (вариативная часть) 

Шифр КИМ: КИМ XX.XX.XX-X-2027 
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1. СПИСОК ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ТЕРМИНОВ И 

СОКРАЩЕНИЙ 
 

 

ГИА - государственная итоговая аттестация 

ДЭ - демонстрационный экзамен 

ДЭ ПУ - демонстрационный экзамен профильного уровня 

КИМ - контрольные измерительные материалы, 

представляющие  собой комплексы  заданий 

стандартизированной формы 

ОК - общая компетенция 

ПК - профессиональная компетенция 

СПО - среднее профессиональное образование 

ФГОС СПО - федеральный государственный образовательный 

стандарт среднего профессионального образования, 

на основе    которого    разработан    контрольный 

измерительный материал 

ЦПДЭ - центр проведения демонстрационного экзамена 
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2. СПЕЦИФИКАЦИЯ КИМ (ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ) 

2.1 Комплекс основных характеристик для проведения ДЭ 
 

 

КИМ в части ГИА ДЭ ПУ включает составные части – инвариантную 

и вариативную части. 

Настоящая спецификация КИМ (вариативной части) предназначена для 

организации и проведения вариативной части ГИА ДЭ ПУ (далее – ПУ ВЧ). 

Для выполнения заданий КИМ ПУ ВЧ предусматривается / 

не предусматривается наличие (присутствие) добровольцев (волонтеров)12. 

Продолжительность ДЭ ПУ ВЧ определяется в соответствии с данными, 

приведенными в таблице № 1. 

Таблица № 1 
 

 

Вид аттестации 

 

Уровень ДЭ 

Составная 

часть КИМ 

(инвариантная/ 

вариативная) 

 

Продолжительность ДЭ 

 

 

ГИА 

 

 

Профильный 

Совокупность 

инвариантной и 

вариативной 

частей 

 

4 астрономических ч.13 

Вариативная 

часть 
0 ч. 00 мин. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

12 Информация о волонтерах может быть дополнена в случае, если это предусмотрено особенностью 

выполнения задания вариативной части КИМ. 
13 Время является рекомендованным. Образовательные организации на свое усмотрение при наличии 

мотивированного обоснования могут увеличить время, рекомендованное на выполнение вариативной части 

профильного уровня. 
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Содержательная структура спецификации КИМ (вариативной части) представлена в таблице № 2. 

Таблица № 2 
 

 

Вид деятельности 
Перечень оцениваемых 

ОК, ПК 

Перечень оцениваемых умений, 

навыков 
(практического опыта) 

 

№ Задания14 

    

    

    

    

    

    

    

№ Задания Наименование задания 

Задание n  

Задание n  

Задание n  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

14 Наименование и порядковый номер задания определяются видом аттестации и уровнем ДЭ . 
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Распределение значений максимальных баллов (таблица № 3) зависит от 

вида аттестации, уровня ДЭ, составной части КИМ. 

Таблица № 3 
 

Вид 
аттестации 

Уровень ДЭ Составная часть КИМ 
Максимальный 

балл 

ПА ДЭ 
Инвариантная часть 

25 из 25 

ГИА ДЭ БУ 75 из 75 

ГИА ДЭ ПУ Вариативная часть 25 из 25 

ГИА ДЭ ПУ 
Совокупность инвариантной и 

вариативной частей 
100 из 100 

 

Распределение баллов по критериям оценивания для ДЭ ПУ ВЧ в рамках 

ГИА представлено в таблице № 4. 

Таблица № 4 
 

№ 

п/п 
Вид деятельности Критерий оценивания15 Баллы 

   0,00 
   0,00 
   0,00 

ВСЕГО (вариативная часть)16 25,00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

15 Формулировка критерия оценивания совпадает с наименованием ПК, ОК и начинается с отглагольного 

существительного. 
16 Критерии оценивания вариативной части КИМ разрабатываются образовательной организацией самостоятельно с 

учетом квалификационных требований, заявленных работодателем (работодателями), участвующим в управлении 

образовательной организацией и в организации образовательной деятельности на всех этапах разработки и реализации 

образовательных программ среднего профессионального образования, включая практическую подготовку, в целях 

кадрового обеспечения соответствующих отраслей экономики и социальной сферы. 
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2.2 Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и 

воспитания 
 

 

Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания для проведения ДЭ 

ПУ ВЧ представлен в таблице № 5. 

Таблица № 5 
 

1. Зоны площадки 

Наименование зоны площадки Код зоны площадки 

Рабочее место участника А 

Общая зона Б 

Рабочее место экспертов / Администратора центра проведения экзамена В 

2. Инфраструктура рабочего места участника ДЭ 

 

 

№ 

 

 

Наименование 

 

 

Минимальные (рамочные) технические 

характеристики 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На 1 раб. 

место/На 1 

участника) 

 

Количество 

для проведения 

ГИА ДЭ ПУ 

 

Едини 

ца 

измере 

ния 

Перечень оборудования 

1. Не требуется17 - - - - - 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Не требуется - - - - - 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - 

 

17 Здесь и далее в соответствующих строках прописывается «Не требуется», если для выполнения задания / заданий вариативной части КИМ не требуется дополнение 

к перечню оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и воспитания, представленному в инвариантной части КИМ. 
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3. Инфраструктура общего (коллективного) пользования участниками ДЭ 

 

 

 

№ 

 

 

 

Наименование 

 

 

Минимальные (рамочные) 

технические характеристики 

 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На кол-во 

участников 

/На кол-во 

раб. мест/ 

На всю 
площадку) 

 

 

Количество 

мест/ 

участников 

 

 

Количество 

для проведения 

ГИА ДЭ ПУ 

 

Едини 

ца 

измере 

ния 

Перечень оборудования 

1. Не требуется - - - - - - 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Не требуется - - - - - - 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - - 

4. Инфраструктура рабочего места администратора центра проведения экзамена 

 

 

№ 

 

 

Наименование 

 

 

Минимальные (рамочные) технические 

характеристики 

 

 

ОКПД-2 

 

Количество 

для проведения 

ГИА ДЭ ПУ 

 

Едини 

ца 

измере 

ния 

Перечень оборудования 

1. Не требуется - - - - 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Не требуется - - - - 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - 
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5. Инфраструктура рабочего места экспертной группы 

 

 

 

№ 

 

 

 

Наименование 

 

 

Минимальные (рамочные) 

технические характеристики 

 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На 1 

эксперта/ 

На кол-во 

экспертов/ 

На всех 
экспертов) 

 

 

Количество 

экспертов 

 

 

Количество 

для проведения 

ГИА ДЭ ПУ 

 

Едини 

ца 

измере 

ния 

Перечень оборудования 

1. Не требуется - - - - - - 

Перечень инструментов 

1. Не требуется - - - - - - 

Перечень расходных материалов 

1. Не требуется - - - - - - 

Оснащение средствами, обеспечивающими технику безопасности 

1. Не требуется - - - - - - 

6. Дополнительные технические характеристики и описания площадки 

6.1 Дополнительная инфраструктура для подготовки рабочего места участника 

 

 

№ 

 

 

Наименование 

 

Минимальные (рамочные) 

технические характеристики 

 

 

ОКПД-2 

Расчет 

кол-ва 

(На 1 раб. 

место/На 1 

участника) 

 

 

Количество 

 

Количество 

для проведения 

ГИА ДЭ ПУ 

Едини 

ца 

измере 

ния 

1. Не требуется - - - - - - 

6.2 Дополнительные технические требования к площадке 

№ Наименование Минимальные (рамочные) технические характеристики 

1. Не требуется - 
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2.3 Инструкция по технике безопасности 

1. Общие требования по технике безопасности.18 

2. Требования по технике безопасности перед началом работы. 

3. Требования по технике безопасности во время работы. 

4. Требования по технике безопасности в аварийных ситуациях. 

5. Требования по технике безопасности по окончании работы. 

 

2.4 Условия привлечения экспертов 
 

Количество экспертов для проведения ГИА в форме ДЭ ПУ ВЧ, 

представлено в таблице № 6. 

Таблица № 6 
 

Кол-во рабочих мест 

в ЦПДЭ 

Минимальное 
количество экспертов19 

Рекомендуемое 
количество экспертов20 

1   

2   

3   

4   

5   

6   

7   

8   

9   

10   

11   

12   

13   

14   

15   

16   

17   

18   

19   

20   

21   

22   

23   

24   

25   

 

18 Если не требуется, то пишется «Не требуется отдельной инструкции по технике безопасности для проведения ДЭ ПУ ВЧ, отличной от представленной в 

инвариантной части КИМ». 
19 количество экспертов, без которого невозможно запустить проведение ДЭ 
20 количество экспертов для комфортной работы в ЦПДЭ, с учетом понимания их задач 
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2.5 Образцы заданий 

 

Продолжительность выполнения каждого задания представлена в 

таблице № 7. 

Таблица № 7 
 

 

Задания 

 

Вид деятельности 

Продолжительность выполнения 

Задания / Максимальная 
продолжительность ДЭ ПУ ВЧ 

ГИА ДЭ ПУ 

Задание n ВД n 0 ч. 00 мин. 

Задание n ВД n, ВД n 0 ч. 00 мин. 

Задание n ВД n, ВД n 0 ч. 00 мин. 

Задание n ВД n 0 ч. 00 мин. 

Задание n ВД n 0 ч. 00 мин. 

Максимальная продолжительность ДЭ ПУ ВЧ: 0 ч.00 мин. 

 

Образец задания для ГИА ДЭ ПУ ВЧ 

Задание n. <Наименование задания>21 

Текст задания 

Необходимые приложения: 

Инструкция для администратора центра проведения экзамена: 

Инструкция для технического эксперта: 

 

Задание n. <Наименование задания> 

Задание инвариантной части КИМ дополняется в вариативной части 

следующими задачами (действиями): 

Текст-дополнение22 

Необходимые приложения: 

Инструкция для администратора центра проведения экзамена: 

Инструкция для технического эксперта: 

 

 

 

 

21 Макет экспорта при формировании задания без расширения 
22 Если задание инвариантной части КИМ содержало нумерацию, ее необходимо продолжить в тексте-

дополнении. 
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2.6. Примерный план застройки площадки ДЭ 

 

Пример оформления плана застройки ЦПДЭ для проведения ГИА ДЭ ПУ ВЧ представлен на рисунке 3. 
 

 

Рисунок 3 
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